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:المواصفة تعرف بالآتي

نقطهة هي وصفة لمعالجة مشكله معينه مكتوبة واشتراطات فنيه مكتوبه موجههه مها ال

الهها النقطههة المةمولههة  لنقههم الوءههل مهها شههيم الهها شههيم اةههر متقهه   وتههت  بو ههطة 
وههم كهم ابطبهام او  Best Practices( أفءهم الممار هات)مجموعة ةبهرام يكتبهوا 

طريقهة الصي لي اللي تعرف التشهةي  تكتهن نفهل اله وام طبعها ك وممكها مها تطبه  ب

صحيحه ما الشة  نف ه فيه نال اةذوا شها ات ب وا فةي ه 
ISO(  بل 160المنظمة ال ولية للتقييل بجنيف وفيها أعءام اكثر ما ) ابيزو

ا تص ر مجموعه ما المواصفات ومواصفات الإ ارية واب لة الإرشها ية للحصهوم عله

أفءم الممار ات في مجاله  

ةاصه بنظ  إ ارة  لامة الغذام22000ابيزو
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ةاصه بنظ  إ ارة الجو ة 9001ابيزو-

مجموعه ما المتطلبات تءما انشام نظا  ا اري يءما فعالية ولحصر و تح ي 

متطلبات العملام الا ت لي  المنتجات له  في  ورة م تن يه جي ه

ةاصه بنظ  إ ارة البيئة ال اةلية تركز علا المؤثرات البيئية14001ابيزو -

الصحة المهنية-

اما المعلومات -

نظ  إ ارة الطاقة -
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ISO-TC 34 Food Products:
في مجام الموا  الغذائية Standardizationلجنة فنيه م ئوله عا التوحي  القيا ي 

ك للا تهلاك الآ مي وللحيوانات والذي يشمم  ل لة الغذام ما الةا  الا اك تهلا

اص ار مصطلحات ومواصفات أةذ العينات وطرق اكةتبار والتحاليم ومواصفات 

 لامة ابغذية وابعلاف ومتطلبات التعبئة والتةزيا والنقموالمنتج 

Scope
Standardization in the field of human and animal foodstuffs, covering the food chain from 

primary production to consumption, as well as animal and vegetable propagation materials, in 

particular, but not limited to, terminology, sampling, methods of test and analysis, product 

specifications, food and feed safety and quality management and requirements for packaging, 

storage and transportation

كيف تنشة المواصفة
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هذه اللجنة تغطي أغذية الأنسان والحيوان من الخام الى النهائي وكل 
مطاحن لهم علاقة بالأكل المنتجين و)المشاركين بسلسلة الغذاء بشكل مباشر

ير منتجين العقاق)أو    غير مباشر ( تجار الجملة وتجار التجزئة–الدقيق 
(  البيطرية والخاصة بالنقل والتخزين

خبراء من كل بلد 
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الزاميه فيها متطلبات لازم تستوفيها  (Standards)المواصفات•

تحتوي على إرشادات فقط مثل: (Guidelines)الأدلة الإرشادية

متطلبات جميل المنظمات في ال ل لة الغذائية، ISO 22000نظ  إ ارة  لامة ابغذية 

للتنفيذ في شركات ابغذية والمشروبات ISO 9001 ليم ، ISO 22001نظ  إ ارة  لامة ابغذية 

في إنتاج الحبون ISO 9001مبا ئ توجيهية لتنفيذ معيار ، ISO 22002نظ  إ ارة  لامة ابغذية 

، ومتطلبات المنظمات التي تق   مراجعة وشها ات نظ  إ ارة  لامة ابغذيةISO 22003نظ  إ ارة  لامة ابغذية  

ISO 22000 ليم تطبي  ، ISO 22004نظ  إ ارة  لامة ابغذية 

ي  التتبل في  ل لة ابعلاف وابغذية ، المبا ئ اب ا ية والةصائ  العامة لتصم، ISO 22005نظ  إ ارة  لامة ابغذية 

وتنفيذ النظا 
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22000عائلة ابيزو 
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 2018ابص ار الثاني 

 2005ابص ار ابوم 
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التعريفالمصطلح#

 لامة الغذام1
Food Safety

مجموعة الإجرامات التي تعملها الشركة لءماا ع   ح وث أي أثر عك ي ما ابكم 

الم تهلك علا صحة الم تهلك

ةطر  لامة الغذام2
Food Safety Hazard

يهالح ا ق  يكوا بيولوجي أو كيميائي أو فيزيائي أو م ببات Agent))هو أي م بن 

اب ارةنظا  3
Management System

مة لتةكي  هو الت اةم بيا العمليات التي ته ف الا تحقي  اله ف الرئي ي فمثلا لو عن ي أنظ

الجو ة و لءبط الجو ة و أنظمة المشتريات و أنظمة للمةازا ولذلك يجن أا تت اةم كلها

لتحقي  اله ف 

القيال4
Measurement

(طوم عرض–زما –رطوبة –ءغط – رجات الحرارة ) قابلة للقيال أرقا  

المراقبة5
Monitoring

)ما ةلام الملاحظة لتنفيذ نشاط ما) غير قابلة للقيال ب وا أرقا  

المةاطر6
Risk

محتمله اذا وج ت بكتيريا في منتج غذائي وصلتeffect of un certainty))يقيا اللاتةثير 

للم تهلك  يح ث ت م   
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المواصفة ISO 22000 FSSC 22000

اب ال معيار  ولي لإ ارة  لامة الغذام
ISO 22000 +  متطلباتPRPs 

GFSIمتطلبات + إءافية 

نطاق التطبي  جميل المنظمات الغذائية
ز جميل المنظمات الغذائية مل التركي

علا الشركات الكبيرة والمص رة

PRPsمتطلبات  موجو ة بشكم عا  مح  ة بشكم  قي  لكم قطاع غذائي

اكعتراف العالمي معترف به  ولياً
معترف به عالمياً ومقبوم ل ى 

ىالعملام ال ولييا وال لا م الكبر

م توى التفصيم عا  أكثر صرامة وتطبي  عملي أكبر



22000مزايا تطبي  ابيزو

أغذية آمنه تلبي العملام ح ن ابنظمة و -1

المتطلبات القانونية 

الق رة علا إ ارة المةاطر المتعلقة بعمم و-2

اه اف المنشاة

ظا  الق رة علا اثبات التواف  مل متطلبات ن-3

إ ارة  لامة الغذام 



22000أسباب الحصول عل شهادة الأيزو

(22000علشاا تص ر كز  تحصم علا ابيزو)متطلبات قانونيه -1

متطلبات أح  العملام المهميا -2

(حتا ب وا شها ة)البحث عا التح يا الم تمر و التطوير و أفءم ممار ات  -3

يطب  هذه الممار ات
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بنو  المواصفة 
ISO 22000:2018

البن  

الرئي ي
كيف يت  التحق البنو  الفرعية

 ياق المنظمة-4

فهم سياق المنظمة4-1

ديداتالفرص والته–الأطراف المهتمة –سواتتحليل –تحديد سياق المنظمة 
احتياجات وتوقعات الاطراف المهتمة4-2

الجودةادراةمجال نظام 4-3

نظام ادارة الجودة وعملياته4-4

القيا ة-5

هيكل تنظيمي ووظيفي وصف وظيفي و تحديد للمسئولياتالقيادة والالتزام5-1

العليا الأدارةمن 

سياسة سلامة الغذاء

السياسة5-2

الادوار التنظيمية والمسئوليات والصلاحيات5-3

التةطيط-6

اهداف سلامة الغذاء وكيف يتم التخطيط لتحقيقها اجراءات التعرف على المخاطر والفرص6-1

حقة لتحقيق التخطيط للعمليات الرئيسية بالمخاطر والفرص او التغييرات اللا

الأهداف

أهداف الجودة6-2

التخطيط للتغييرات6-3

الم ان ة-7

الموارد7-1

كيف –( اتأجهزة تجهيز–موارد بشرية –بنية تحتية ) التحقق من كفاءة البيئة 

–كويدهات)إدارة الوثائق –كيف تتم عملية التوعية –يتم التحقق من الكفاءة 

(ضبط تداولها وتحديثها

الكفاءة7-2

التوعية7-3

التواصل7-4

المعلومات الموثقة7-5

التشغيم-8

التخطيط التشغيلي والتحكم8-1

– PRPS–الهاسبخطط  OPRPS- SOPS – خطة –خطة الاستدعاء والتتبع

ط ضب-الاختبارات–المعايرة –إدارة النفايات –الافاتمكافحة –الطوارئ 

المنتجات غير المطابقة

(PRPs)البرامج الاساسية 8-2

نظام التتبع8-3

التأهب للطواري والاستجابة لها8-4

التحكم في المخاطر8-5

التحكم في الرصد والقياس8-6

وخطة السيطرة على المخاطرPRPsالتحكم المتعلقة ب 8-7

السيطرة على عدم تطابق المنتج8-8

تقيي  اب ام-9

الرصد والقياس والتحليل والتقييم9-1
( أصحاب المصلحة–العملاء –الوظيفي ) كل ما له علاقة بقياس الرضى 

مراجعة الإدارة –التدقيق الداخلي 
المراجعة الداخلية9-2

مراجعة الادارة9-3

التح يا-10

عام10-1

لنظام خطة التحسين المستمر ل–كيف تم التعامل مع الإجراءات التصحيحية  عدم التطابق والاجراءات التصحيحية10-2

التحسين المستمر10-3



اصفة اةتيار مكتن ا تشاري او م تشار متةص  صاحن ةبرة يقو  بتطبي  المو•
م ونق–تطبي  عملي –نماذج تطبي  –إجرامات كاملة ) بصورة صحيحة ومتكاملة 

(كامم للمعرفة

ة مل رقابة م تمرة ما الجهات التشريعية علا أ ام المكاتن اك تشارية المتةصص•

يحة الحر  علا حصر العمم علا المتةصصيا فقط لءماا وصوم المعلومات الصح

ومنل أي اشةا  ةارج المجام ما ممار ة عمليات التةهيم لنظ   لامة الغذام أيا 

.كانت الرة  التي ل يه 

.ةرىوجو  طرف ثالث يقو  بالت قي  علا أ ام المكاتن اك تشارية بيا الفترة واب•

ورة توصيات لءماا تطبي  نظا  إ ارة  لامة الغذام بص

 ليمة



لءماا الج ية والنزاهة في عملية المنح يجن اا تكوا الجهات المانحة م جله أو •

معتم ه في مركز اكعتما  في البل  نف ه مل ع   التعارض مل اتفاقية اكعتراف

.المتبا م بيا مراكز اكعتما  شرط اا يت  الت جيم في نفل البل   

يجن مثام شركات المنح الهن ية أو الآ يوية حيث ك يوج  مشكله ما  ةولها ال وق لكا

هينة اا ت جم وتراقن ما قبم مركز اكعتما  ولءبط عمليات اص ار الشها ات بطريقة م

.ولي ت بطريقة تجاريه بعي ا عا الجو ة
.موقل الشركات المانحةIAFالتحق  ما رفل بيانات الشها ات علا موقل •

.يجن اعتما  الم ققيا الم جليا ل ى جهات المنح والتحق  ما كفامته  •

يمةتوصيات لءماا تطبي  نظا  إ ارة  لامة الغذام بصورة  ل



توصية مهمة وأةيرة وح ا ة وهي تطبي  نظا  إ ارة  لامة الغذام مؤتمت بصورة•

كاملة وتحت اشراف متةصصيا معتم يا ما هيئة الغذام وال وام هذا ما شانه 

وحم اةتصار الكثير ما المشاكم وءماا الرقابة الم تمرة علا كفامة تفعيم النظا 
.المشكلات بصورة  ريعة واغلاق أي فجوات ق  تظهر في النظا  اثنام التشغيم 

يمةتوصيات لءماا تطبي  نظا  إ ارة  لامة الغذام بصورة  ل


